' Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘) Origine de
. nos viandes

* = Plat avec du porc

(PC) = Plat complet
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio Hebdo"

1 produit bio/jour + 1 menu bio/semaine
DU 14/04/2025 AU

18/04/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Radis beurre Salade du fuy Salade bolivienne Salade verte et
(lentilles BIO/LOCALI) (concombres BIO) sa mimosa d'oeufs
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Q 1 o Filet de lieu MSC a 0 Steack haché sauce q Chili con carne 0 Navarin d'agneau
: - l'oseille barbecue
{ 4 Sauté de volaille Boulettes végétariennes Quenelle nature BIO ™ Haché de saumon a
? a la sicilienne tomate mozzarella sauce milanaise T'oseille
Emincé végétal BIO Roulé au fromage
sauce forestiere
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BIé au beurre Haricots verts Riz BIO Printaniere de 1égumes
en persillade
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Petit nova BIO Fondu carré président Fromage blanc BIO Saint-Marcellin IGP
aromatisé a la coupe
A AN A A J
Y 2\ N Y N
Pomme Compote de pommes Banane BIO Moelleux au chocolat base
et de fraises oeuf BIO & oeufs de Paques
V 3 o) Pour tous les
DESSERTS * anniversaires du mois
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